TEXHIЧHI ВИМОГИ
на закупівлю: «Прянощів, оброблених».
	№

з/п
	Найменування

товару
	Один.

вим.

	1.
	Лавровий лист (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	2.
	Лавровий лист (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	3.
	Лавровий лист (фас.) в асорт.
	1 кг.

	4.
	Перець чорний мелений (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	5.
	Перець чорний мелений (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	6.
	Перець чорний мелений (фас.) 100 гр.
	1 шт.

	7.
	Перець чорний мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	8.
	Перець червоний мелений (фас.) 15 гр.
	1 шт.

	9.
	Перець червоний мелений (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	10.
	Перець червоний мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	11.
	Перець білий мелений (фас.) 15 гр.
	1 шт.

	12.
	Перець білий мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	13.
	Перець чорний горошком (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	14.
	Перець чорний горошком (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	15.
	Перець чорний горошком (фас.) 25 гр.
	1 шт.

	16.
	Перець чорний горошком (фас.) 35 гр.
	1 шт.

	17.
	Перець чорний горошком (фас.) в асорт.
	1 кг.

	18.
	Перець духмяний мелений (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	19.
	Перець духмяний мелений (фас.) 15 гр.
	1 шт.

	20.
	Перець духмяний мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	21.
	Перець духмяний горошком (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	22.
	Перець духмяний горошком (фас.) в асорт.
	1 кг.

	23.
	Ванілін (фас.) 2 гр.
	1 шт.

	24.
	Ванілін (фас.) в асорт.
	1 кг.

	25.
	Ванільний цукор (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	26.
	Ванільний цукор (фас.) в асорт.
	1 кг.

	27.
	Желатин харчовий (фас.) 15 гр.
	1 шт.

	28.
	Желатин харчовий (фас.) 25 гр.
	1 шт.

	29.
	Желатин харчовий (фас.) в асорт. 
	1 кг.

	30.
	Кардамон (фас.) 6 гр.
	1 шт.

	31.
	Кардамон (фас.) в асорт. 
	1 кг.

	32.
	Імбир мелений (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	33.
	Імбир мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	34.
	Кориця мелена (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	35.
	Кориця мелена (фас.) 25 гр.
	1 шт.

	36.
	Кориця мелена (фас.) в асорт.
	1 кг.

	37.
	Гвоздика (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	38.
	Гвоздика (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	39.
	Гвоздика (фас.) в асорт.
	1 кг.

	40.
	Базилік (фас.) 10 гр.
	1 шт.

	41.
	Базилік (фас.) в асорт.
	1 кг.

	42.
	Мускатний горіх мелений (фас.) 15 гр.
	1 шт.

	43.
	Мускатний горіх мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	44.
	Паприка мелена (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	45.
	Паприка мелена (фас.) в асорт.
	1 кг.

	46.
	Коріандр мелений (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	47.
	Коріандр мелений (фас.) в асорт.
	1 кг.

	48.
	Коріандр горошок (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	49.
	Коріандр горошок (фас.) в асорт.
	1 кг.

	50.
	Куркума (фас.) 15 гр. 
	1 шт.

	51.
	Куркума (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	52.
	Куркума (фас.) в асорт.
	1 кг.

	53.
	Прянощі (фас.) в асорт.
	1 кг.

	54.
	Кунжут (фас.)  20 гр.
	1 шт.

	55.
	Кунжут (фас.)  150 гр.
	1 шт.

	56.
	Кунжут (фас.)  в асорт.
	1 кг.

	57.
	Кунжут (ваг.) в асорт.
	1 кг.

	58.
	Мак (фас.) 100 гр.
	1 шт.

	59.
	Мак (фас.) 150 гр.
	1 шт.

	60.
	Мак (фас.) в асорт.
	1 кг.

	61.
	Мак (ваг.)  в асорт.
	1 кг.


  Характеристика продукту:
     Прянощі в асорт. Зовнішній вид – повинен відповідати кожному  різновиду прянощів. Смак та аромат – специфічний, властивий різновиду прянощів.  
     Маркування споживчого та транспортного пакування повинно містити таку інформацію: найменування товару; назву та повну адресу і номер телефону підприємства-виробника; країну виробника; товарний знак виробника (при наявності); масу нетто; склад; інформаційні дані про харчову та енергетичну цінність 100 г продукту; дату вироблення; термін реалізації; умови зберігання та т.ін.
     Прянощі в асорт. повинні бути таких торгових марок (в залежності від різновиду прянощів): «Аромікс», «Еко», «Мрія», «Приправка», «Українська зірка», «Тётя Соня», «АТА», «Галео» та т.ін.
     Кунжут.    Колір:    білий   або  з кремовим  відтінком,   жовто-коричневий 

або    бурий       різних       відтінків.     Насіння     повинно  бути  в  здоровому  

стані,     мати       колір     та     запах,     властивий      нормальному     насінню    

(без  тухлого,  пліснявого   та  без  сторонніх запахів),   ціле,     сухе     (без надлишкової     зовнішньої     вологи),   незабрудненим     (чистим),    тобто     без      наявності     видимих     сторонніх    речовин;   доброякісним;  не      дозволяється     наявність     насіння     зі    слідами    псування,    ідентифікуємих органолептично; не прогірклим. Насіння не повинно містити домішки, такі як грудки землі, гальки, піску, металевих домішок.     

     Розфасовка    кунжуту  (фас.) у вакуумні пакетики з полімерних матеріалів 

та кунжуту (ваг.) у харчові мішки або пакети з полімерних матеріалів. Зберігати в чистих, сухих приміщеннях.      
     На споживчому пакуванні маркування повинно бути вказано: назва продукту; назва та повна адреса і телефон виробника, адреса потужностей виробництва; маса нетто г., кг.; склад у порядку переваги складників, що їх використовували під час його виробництва; харчова (поживна) та енергетична цінність (калорійність); кінцева дата споживання; дата виробництва та строк придатності; умови зберігання та т.ін.
     Кунжут повинен бути таких торгових марок: «SantaVita», «Приправка» та т.ін.  
     Мак.    Насіння      маку     повинно     бути     в     здоровому    стані,   мати   
колір   та запах,   властивий   нормальному   насінню  маку   (без   тухлого,   пліснявого    та      без      сторонніх     запахів),    ціле,    сухе    (без    надлиш-

кової   зовнішньої вологи),      незабруднене     (чисте),     тобто     без     наявності     видимих сторонніх    речовин;   доброякісним;    не    дозволяється    наявність  насіння зі  слідами  гнилі  або  псування, без домішок: грудок землі, гальки, піску, без  металевих домішок.

     Розфасовка      маку     (фас.)     у     вакуумні     пакетики     з     полімерних 
матеріалів     та    маку    (ваг.)    у    харчові    мішки  або пакети з полімерних 

матеріалів. Зберігати в чистих, сухих приміщеннях.      

     На споживчому пакуванні маркування повинно бути вказано: назва продукту; назва та повна адреса і телефон виробника, адреса потужностей виробництва; маса нетто та брутто г., кг.; склад у порядку переваги складників, що їх використовували під час його виробництва; харчова (поживна) та енергетична цінність (калорійність); кінцева дата споживання; дата виробництва та строк придатності; умови зберігання та т.ін.
     Мак повинен бути таких торгових марок: «Аромікс», «Еко» та т.ін.  
     Товар має бути упакований таким чином, щоб забезпечувалася його належне збереження та безпека. Тара, яка має бути використана для пакування та транспортування товару, повинна бути чистою, сухою, неушкодженою, добре запакованою та не повинна мати стороннього запаху.

     Транспортувати в чистих, сухих, без стороннього запаху, не заражених шкідниками в транспортних критих засобах, у відповідності з правилами та умовами перевезення, діючими на транспорті даного виду.
     При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (сертифікати відповідності, посвідчення про якість або висновки з санітарно - епідеміологічної експертизи та т.п.).
     Умови постачання – поставка Товару здійснюється партіями відповідно до рознарядок Покупця. Постачальник протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару поставляє Покупцю конкретну партію Товару відповідно до наданої Покупцем рознарядки.  Доставка  прянощів, оброблених, здійснюється транспортом Постачальника на продуктовий склад КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Товар повинен відповідати технічним вимогам. Якість товару – прянощів, оброблених, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість товару –  прянощів, оброблених,  повинна   включати   в  себе  доставку  на  продуктовий  склад КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за Товар здійснюється протягом 10 (десяти) банківських днів після поставки конкретної партії Товару з моменту отримання виставленого Постачальником рахунку, оформленого відповідно до рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару, шляхом здійснення прямого банківського переведення коштів на рахунок Постачальника.

     Поставка продуктів харчування протягом 2014 р. Дія договору до 31.12.2014 р.

Заступник директора 

з соціального розвитку                                                                  Чорбаджи І.М. 
Керуючий  КГХ та Т                                                                     Руденко Т.І.      
Виконавець: 
Єфімова К.О. 
тел. 74-45

