TEXHIЧHI ВИМОГИ

     Назва предмету закупівлі: «Крупи, крупки, гранул та інших продуктів з зерна зернових культур».
	№

з/п
	Найменування

товару
	Один.

 вим.

	1.
	Крупа пшенична (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	2.
	Крупа пшенична (фас.) 
	1 кг.

	3.
	Крупа пшенична (ваг.)
	1 кг.

	4.
	Крупа пшоно (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	5.
	Крупа пшоно (фас.) 
	1 кг.

	6.
	Крупа пшоно (ваг.)
	1 кг.

	7.
	Крупа кукурудзяна (фас.) 800 гр.
	1 шт.

	8.
	Крупа кукурудзяна (фас.)
	1 кг.

	9.
	Крупа кукурудзяна (ваг.)
	1 кг.

	10.
	Крупа гречана (фас.)  900 гр.
	1 шт.

	11.
	Крупа гречана (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	12.
	Крупа гречана (фас.) 
	1 кг.

	13.
	Крупа гречана (ваг.)
	1 кг.

	14.
	Крупа манна (фас.) 800 гр.
	1 шт.

	15.
	Крупа манна (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	16.
	Крупа манна (фас.)
	1 кг.

	17.
	Крупа манна (ваг.)
	1 кг.

	18.
	Крупа перлова (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	19.
	Крупа перлова (фас.) 
	1 кг.

	20.
	Крупа перлова (ваг.)
	1 кг.

	21.
	Крупа ячна (фас.) 1 кг.
	1 шт.

	22.
	Крупа ячна (фас.) 
	1 кг.

	23.
	Крупа ячна (ваг.)
	1 кг.

	24.
	Вівсяні пластівці (фас.) 800 гр.
	1 шт.

	25.
	Вівсяні пластівці (фас.) 
	1 кг.

	26.
	Вівсяні пластівці (ваг.)
	1 кг.


       Характеристика продукту:
     Крупи (пшенична,  пшоно, кукурудзяна, гречана, манна, перлова, ячна) та вівсяні пластівці повинні вироблятися у відповідності з вимогами діючих стандартів по технологічним правилам, затвердженим в установчому порядку та технічним умовам.
     Пшенична крупа повинна вироблятися з твердої пшениці 1, 2 та 3 класів. Дозволяється використовувати тверду некласову пшеницю, наявність домішок в якій не повинно бути більше встановлених норм.
     Крупи повинні відповідати наступним характеристикам:

· полтавська № 1 – зерно пшениці, звільнене від зародку та частино від плодових та насіннєвих оболонок, зашліфоване, подовженої форми із закругленими кінцівками;

· полтавська № 2 – частинки дробленого зерна пшениці, повністю звільнені від зародку та частково від плодових та насіннєвих оболонок, зашліфовані, овальної форми з закругленими кінцівками;

· полтавська № 3 та 4 – частинки дробленого зерна пшениці різної величини, повністю звільнені від зародку та частково від плодових та насіннєвих оболонок. Частинки крупи округлої форми та зашліфовані;

· арнаутка  - частинки мілко дробленого зерна пшениці, звільненні повністю від зародку та частково від плодових та насіннєвих оболонок. Частинки крупи зашліфовані.

     Колір жовтий. Запах властивий пшеничній крупі, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Вологість не більше 14%. Не дозволяється  зараженість шкідниками хлібних запасів;  домішки насіння геліотропу опущено -  плідного та триходесми сидої; гнилі, цвілі, обвуглені та всі останні зерна з явно зіпсованим кольором ендосперму. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в крупі не повинно перевищувати дозволені рівні, які встановлені медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.

     Пшоно. Колір жовтий різних відтінків. Запах властивий пшону, без сторонніх запахів, не затхлий, не цвілий. Смак властивий пшону, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Вологість не більше 14%. Не дозволяється зараженість шкідниками хлібних запасів та металомагнітні домішки розміром та масою окремих частинок більше вказаних норм. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в крупі не повинно перевищувати дозволені рівні, які встановлені медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.

     Крупа кукурудзяна - дроблені частинки ядра кукурудзи різної форми, отримані шляхом відділення плодових оболонок і зародку, зашліфовані із закругленими гранями. Колір білий або жовтий з відтінками. Запах – властивий кукурудзяній крупі, без сторонніх запахів, не затхлий, не цвілий.

Смак властивий кукурудзяній крупі, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Вологість не більше 14%. Не дозволяються шкідливі домішки та зараженість шкідниками хлібних запасів. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в крупі не повинно перевищувати дозволені рівні, які встановлені медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.

     Крупа гречана. Колір  кремовий з жовтуватим або зеленуватим відтінком.

Запах властивий гречаній крупі, без сторонніх запахів, не затхлий, не цвілий. Смак властивий гречаній крупі, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Вологість не більше 13%. Не дозволяється зараженість шкідниками хлібних запасів; зіпсовані ядра, бактерії кишкової палички. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в крупі не повинно перевищувати дозволені рівні, які встановлені медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.

     Крупа мана. Зовнішній вигляд та колір – непрозора мучниста крупка білого або кремового кольору. Запах – властивий крупі даного виду, без запаху цвілі, затхлості та сторонніх домішок. Смак – властивий крупі даного виду, не кислуватий, не гіркий та без сторонніх присмаків. Мінеральні домішки – при розжовуванні крупи не повинен відчуватися хруст. Не допускається зараженість шкідниками (комахами та кліщами ) або наявність слідів зараження. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в манній крупі не повинно перевищувати допустимі рівні, встановленні діючими медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.
     Крупа перлова та ячна. Перлова крупа – ядро, звільнене від квіткових плівок, добре відшліфоване. Ячна крупа - частинки дробленого ядра різної величини та форми, повністю звільненні від квіткових плівок та частково від плодових оболонок. Колір білий з жовтуватим, іноді зеленуватим відтінком.

Смак - властивий даним видам круп , без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Запах - властивий даним видам круп, без затхлості, цвілі та сторонніх запахів.  Вологість не більше 15%. Не допускається зараженість шкідниками хлібних запасів. Вміст токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів в крупі не повинно перевищувати дозволені рівні, які встановлені медико – біологічними вимогами та санітарними нормами якості продовольчої сировини та харчових продуктів.

     Вівсяні пластівці. Колір білий з відтінками від кремового до жовтуватого.

Запах – властивий вівсяній крупі без цвілого, затхлого та інших сторонніх запахів. Смак – властивий вівсяній крупі без присмаку гіркоти та сторонніх присмаків. Не дозволяється зараженість та забрудненість  шкідниками.

Контроль за вмістом токсичних елементів, мікотоксинів та пестицидів здійснюється у відповідності з порядком, який встановлено виробником продукції по погодженню з органами санітарного нагляду та гарантуючим безпеку продукції.
     Крупи фасувати відповідно до нормативних документів у споживчу тару (пакети та мішки з полімерних матеріалів, мішки з тканини). Вівсяні пластівці - фасувати в картонні харчові коробки та мішки з полімерних матеріалів або тканини. На споживче пакування, маркування повинно бути нанесено способом, який забезпечує чіткість читання із застосуванням матеріалів для маркування, які дозволені Центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я України для контактування з харчовими продуктами із зазначенням:

· назви продукту;

· назви та повної адреси і телефону виробника, адреси потужностей виробництва;

· маси нетто, кг або г;

· харчової (поживної) та енергетичної цінності (калорійності) із указівкою на кількість жирів, білка у встановлених одиницях вимірювання на 100 г;

· кінцевої дати споживання «Вжити до» або дати виробництва та строку придатності;

· номеру партії виробництва; 
· умов зберігання;

· штрих коду та т.ін.
     Зберігати крупи в чистих сухих добре вентильованих приміщеннях незаражених шкідниками.
     Транспортування: усіма видами критого транспорту відповідно до правил перевезення продуктів переробки зерна.
     Транспортна та споживча тара повинна бути чиста, неушкоджена, добре запакована, суха.
     При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (сертифікати відповідності, посвідчення про якість або висновки з санітарно - епідеміологічної експертизи та т.п.).

     Умови постачання – постачання товару здійснюється партіями, протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки від Покупця.  Доставка круп, крупки, гранул та інших продуктів з зерна зернових культур, здійснюється транспортом Постачальника  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Предмет закупівлі повинен відповідати технічним вимогам. Якість предмета закупівлі – круп, крупки, гранул та інших продуктів з зерна зернових культур, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість предмета закупівлі –  круп, крупки, гранул та інших продуктів з зерна зернових культур,   повинна   включати   в   себе   доставку  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за товар здійснюється по факту поставки, протягом 10 (десяти) банківських днів з моменту поставки.

     Поставка продуктів харчування протягом 2013 р.
Заступник начальника порту 

з соціального розвитку                                                                  Чорбаджи І.М. 

Керуючий  КГХ і Т                                                                        Руденко Т.І.      

Виконавець: 

Єфімова К.О.
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