TEXHIЧHI ВИМОГИ
     Назва предмету закупівлі: «Риба, оброблена чи законсервована іншим способом; ікра осетрових та замінники ікри».
	№

з/п
	Найменування

товару
	Од.

вим.

	1.
	Крабові палички (фас.)
240 гр.
	1 шт.

	2.
	Крабові палички (фас.)
400 гр.
	1 шт.

	3.
	Крабові палички (фас.)
500 гр.
	1 шт.

	4.
	Крабові палички (фас.)
	1 кг.

	5.
	Риба солона (типу оселедець) 
	1 кг.

	6.
	Риба солона (типу скумбрія)
	1 кг.

	7.
	Риба солона (типу палтус) 
	1 кг.

	8.
	Риба солона (типу лососеві тихоокеанські)
	1 кг.

	9.
	Риба солона (типу тюлька, анчоус)
	1 кг.

	10.
	Риба солона (типу кілька)
	1 кг.

	11.
	Риба копчена (типу оселедець)
	1 кг.

	12.
	Риба копчена (типу скумбрія)
	1 кг.

	13.
	Риба копчена (типу масляна)
	1 кг.

	14.
	Риба копчена (типу палтус)
	1 кг.

	15.
	Рибка сушена в асорт. (фас.) 18 гр.
	1 шт.

	16.
	Рибка сушена в асорт. (фас.) 20 гр.
	1 шт.

	17.
	Рибка сушена в асорт. (фас.) 36 гр.
	1 шт.

	18.
	Рибка сушена в асорт. (фас.) 70 гр.
	1 шт.

	19.
	Рибка сушена в асорт. (фас.)
	1 кг.

	20.
	Бички в т/с.(фас.) з/б. 240 гр.
	1 шт.

	21.
	Бички в т/с. (фас.) з/б. 
	1 кг.

	22.
	Кілька в т/с. (фас.) з/б. 230 гр.
	1 шт.

	23.
	Кілька в т/с. (фас.) з/б. 240 гр.
	1 шт.

	24.
	Кілька в т/с. (фас.) з/б. 
	1 кг.

	25.
	Шпроти обсмажені в олії (фас.) з/б. 150 гр.
	1 шт.

	26.
	Шпроти обсмажені в олії (фас.) з/б. 160 гр.
	1 шт.

	27.
	Шпроти обсмажені в олії (фас.) з/б. 230 гр.
	1 шт.

	28.
	Шпроти обсмажені в олії (фас.) з/б. 240 гр.
	1 шт.

	29.
	Шпроти обсмажені в олії (фас.) з/б. 
	1 кг.

	30.
	Cардина в олії  (фас.) з/б. 240 гр.
	1 шт.

	31.
	Cардина в олії  (фас.) з/б. 
	1 кг.

	32.
	Скумбрія в олії (фас.) з/б. 240 гр.
	1 шт.

	33.
	Скумбрія в олії (фас.) з/б. 
	1 кг.

	34.
	Сайра в олії (фас.) з/б. 245 гр.
	1 шт.

	35.
	Сайра в олії (фас.) з/б. 
	1 кг.

	36.
	Печень тріски в олії (фас.) з/б.  190 гр.
	1 шт.

	37.
	Печень тріски в олії (фас.) з/б. 230 гр.
	1 шт.

	38.
	Печень тріски в олії (фас.) з/б. 
	1 кг.


	39.
	Ікра червона лососева зерниста (фас.) з/б. 120 гр.
	1 шт.

	40.
	Ікра червона лососева зерниста (фас.) з/б. 130 гр.
	1 шт.

	41.
	Ікра червона лососева зерниста (фас.) 
	1 кг.

	42.
	Ікра червона лососева зерниста (ваг.) 
	1 кг.

	43.
	Ікра щуки (фас.) 112 гр.
	1 шт.

	44.
	Ікра щуки (фас.)
	1 кг.

	45.
	Ікра щуки (ваг.)
	1 кг.


     Характеристика продукту:
     Крабові палочки повинні мати у своєму складі: сурімі,   очищену питну воду,  крохмаль картопляний, яєчні білки, соняшникова олія, сіль, цукор, стабілізатори, ароматизатори, природні барвники та т.ін. Зберігати при температурі від - 1°С -  до + 5°С або від 0 до + 5 °С . Упаковка повинна бути вакуумною, не пошкодженою.

     На споживчому та транспортному пакуванні повинно бути зазначено: найменування продукту; склад; спосіб вживання; умови та термін зберігання; дата виготовлення; термін придатності; інформаційні дані про  найменування підприємства-виробника, його місцезнаходження; інформаційні дані про харчову та енергетичну цінності та т.ін.
     Риба солона. Зовнішний вигляд – риба повинна бути чистою, без механічних пошкоджень, з природним кольором для даного виду риби, без потемніння та пожовтіння. Консистенція повинна бути від ніжної та соковитої в слабосолоної риби до щільної – у міцносолоної. Смак та запах – властивий рибі даного виду. 
     Риба солона повинна бути упакована – в харчові відра з кришками  з полімерних матеріалів, пакети з полімерних матеріалів. Тара повинна бути міцною, чистою, без стороннього запаху. Розфасовувати під замовлення.  
     Солоні рибні товари перевозити згідно правилам перевезення швидкопсувних вантажів. Терміни зберігання солоної риби залежить від виду риби, способу посолу, виду розділки риби, змістом солі, виду тари, температури та відносної вологості повітря.         
     Риба копчена (холодного копчення, гарячого копчення). Риба холодного копчення – повинна мати чисту, не вологу поверхню. Окрас лускатого або шкіряного покрову від світло-золотистого до темно-золотистого. Консистенція м’яса сочна та щільна, смак та запах властивий даному виду риби з ароматом копчення, без вогкості. У риби 1-го сорту на поверхні дозволяються незначні підсохнули білково-жирові напливи. Черевце риби ціле, щільне. Воно може бути злегка послабленим або розм’якшим, але не тріснутим. Риба гарячого копчення повинна бути прокопченою до повної готовності, без ознак вогкості. Смак та запах м’яса приємний, властивий копченої рибі даного виду. Поверхня риби гарячого копчення суховата або злегка волога. Колір поверхні риби рівномірний, від світло-золотистого до коричневого. Можуть залишатися незначні світлі плями, не охоплені димом. Розбирання риби повинно бути правильним. Консистенція риби повинна бути щільною, соковитою, але не водянистою. Допускається легка суховатість.
     Риба копчена повинна бути упакована – в пакети з полімерних матеріалів. Тара повинна бути міцною, чистою, без стороннього запаху. Рибу фасувати під замовлення.

     Транспортування та зберігання копчених рибних товарів здійснювати згідно правил та інструкцій перевезення та зберігання швидкопсувних продуктів. 
     Рибка сушена (фас.). Смак та запах – приємний, повинен відповідати даному виду риби, без сторонніх присмаків та запахів. Розфасовка - пакетики вмістом від 18 гр. - до 100 гр. У асортимент рибки сушеної  (фас.) повинно входити – анчоус, бичок, полосатик, тунець сріблястий, ставридка, янтарна, спинка тріски та т.ін.

     Маркування на транспортної та споживчої тарі  повинно містити: назву продукту; найменування та місцезнаходження підприємства-виробника; товарний знак підприємства (при наявності); масу нетто; дату виготовлення (число, місяць, рік); термін придатності; інформаційні дані про харчову та енергетичну цінності  та т.ін.
     Рибні консерви в томатному соусі. Смак – приємний, властивий консервам даного виду, без стороннього присмаку. Запах – приємний, властивий консервам даного виду, без стороннього запаху. Консистенція – соковита, ніжна або щільна. Колір томатного соусу – від помаранчево-червоного до світло-коричневого. Наявність сторонніх домішок не дозволяється.
     Рибні консерви в олії. Смак – приємний, властивий консервам даного виду. Запах – приємний, властивий рибі даного виду в олії або олії з ароматизованими харчовими добавками. Консистенція – ніжна або щільна, соковита. Колір олії – характерний для використовуємого виду олії та добавок: від світло-жовтого до темно-жовтого. Сторонні домішки – не допускаються.        
     Ікра червона – ікра одного виду риби. Ікринки чисті, цілі, однорідні по кольору, без плівок та згустків крові. Консистенція та стан – ікринки пружні, зі злегка вологою або сухою поверхнею, розбористі відокремлюються одна від іншої. Запах – властивий ікрі даного виду риби, без стороннього запаху. Смак - властивий ікрі даного виду риби, без стороннього присмаку. Споживча тара – залізні банки та коробочки з щільними кришками з полімерних матеріалів. 
     Ікра щуки – ікра одного виду риби. Ікринки чисті, цілі, однорідні по кольору (янтарного кольору), без плівок та згустків крові. Консистенція та стан – розсипчаста, ікринки пружні, розбористі, відокремлюються одна від іншої, соковита. Запах – властивий ікрі даного виду риби, без стороннього запаху. Смак - властивий ікрі даного виду риби, без стороннього присмаку. Споживча тара – залізні банки, скляні банки та коробочки з щільними кришками з полімерних матеріалів.
     Споживча тара (залізні банки, скляні банки та коробочки з полімерних матеріалів) рибних консервів повинна бути герметично закупорена, чиста, без іржі, без деформацій та патьоків, без випуклості та здуття. Тара транспортна повинна бути непошкодженою, чистою, сухою.

     На споживчому та транспортному пакуванні повинні бути зазначені такі дані: назва продукту; найменування та місцезнаходження підприємства-виробника; товарний знак підприємства (при наявності); маса нетто; дата виготовлення (число, місяць, рік); термін придатності; кількість одиниць товару (фасований товар); інформаційні дані про харчову та енергетичну цінності  та т.ін.).

     Перевезення риби солоної та копченої, крабових паличок, ікри рибної, здійснювати згідно правил та інструкцій перевезення та зберігання швидкопсувних продуктів. 
     При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (ветеринарні свідоцтва, сертифікати відповідності, посвідчення про якість або висновки з санітарно - епідеміологічної експертизи та т.п.).

     Умови постачання – постачання товару здійснюється партіями, протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки від Покупця.  Доставка риби, обробленої чи законсервованої іншим способом; ікри осетрових та замінників ікри, здійснюється транспортом Постачальника  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Предмет закупівлі повинен відповідати технічним вимогам. Якість предмета закупівлі – риби, обробленої чи законсервованої іншим способом; ікри осетрових та замінників ікри, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість предмета закупівлі –  риби, обробленої чи законсервованої іншим способом; ікри осетрових та замінників ікри,   повинна   включати   в   себе   доставку  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за товар здійснюється по факту поставки, протягом 10 (десяти) банківських днів з моменту поставки.

     Поставка продуктів харчування протягом 2013 р.

Заступник начальника порту 

з соціального розвитку                                                                           Чорбаджи І.М. 
Керуючий  КГХ і Т                                                                                 Руденко Т.І.   
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