TEXHIЧHI ВИМОГИ
на закупівлю: «Консервів та готових страв з м’яса, м’ясних субпродуктів чи крові».
	№ 
з/п
	Найменування 

товару
	Од. 

вим.

	1.
	Яловичина тушкована (фас.) 525 гр. в асорт.
	1 шт.

	2.
	Яловичина тушкована (фас.)  в асорт.
	1 кг.

	3.
	Свинина тушкована  (фас.) 525 гр. в асорт.
	1 шт.

	4.
	Свинина тушкована  (фас.) в асорт.
	1 кг.

	5.
	Паштет печінковий  (фас.) 240 гр. в асорт.
	1 шт.

	6.
	Паштет печінковий  (фас.) в асорт.
	1 кг.

	7. 
	Паштет (фас.) 240 гр. в асорт.
	1 шт.

	8.
	Паштет (фас.) в асорт. 
	1 кг.


      Характеристика продукту:

      М’ясні консерви повинні вироблятися відповідно з вимогами стандартів по технологічній інструкції з дотриманням ветеринарних та санітарних правил для підприємств м’ясної промисловості, затверджених в установленому порядку.  

     Свинина тушкована (фас.). Склад: свинина, цибуля, сіль, перець чорний мелений, лавровий лист та т.ін. Смак та запах - властивий тушкованій свинині з прянощами, без стороннього запаху та присмаку. Зовнішній вигляд – м'ясо шматочками, в основному, масою не менш 30 г., соковите, непереварене, без кісточок, хрящів, сухожилій, без грубої сполучної тканини, крупних кровоносних судин, лімфатичних та нервових вузлів. Зовнішній вигляд м’ясного соку – колір від жовтого до світло-коричневого, з наявністю зважених білкових речовин у вигляді пластівців (у нагрітому стані).
     Яловичина тушкована (фас.). Склад: яловичина, жир яловичий, цибуля, сіль, перець чорний мелений, лавровий лист та т.ін. Запах та смак – властивий тушкованої яловичини з прянощами, без стороннього запаху та присмаку. Зовнішній вигляд та консистенція м’яса – м'ясо шматочками, в основному, масою не менш 30 г., соковите, непереварене; без кісточок, хрящів, сухожилій, грубої сполученої тканини, крупних кровоносних судин, лімфатичних та нервових вузлів. Зовнішній вигляд м’ясного соку – колір від жовтого до світло-коричневого, з наявністю зважених білкових речовин у вигляді пластівців (у нагрітому стані).        

     Зберігати за температури від 0 °С до 20 °С та відносної вологості повітря  не більше 75%. Термін зберігання 2-4 роки. 
     На етикетці банки повинні бути вказані: «Перед вживанням розігріти»; склад продукту; інформаційні відомості про харчову та енергетичні цінності 100 г. продукта (жир, білок, калорійність); маса нетто, г; товарний знак підприємства-виробника (за наявністю); позначення стандарту; умови зберігання; дата виробництва; термін придатності; адреса підприємства-виробника та т.ін.

     Яловичина та свинина тушкована повинні бути таких торгових марок: «Смачного», «Онісс», «TINFOOD», «ЧПК» та т.ін. 
     Паштет печінковий (фас.). Склад: печінка яловича або куряча, або гусяча та т.ін. (в залежності від виду консервів), жир, цибуля ріпчаста, морква свіжа, бульйон м`ясний, борошно пшеничне, сіль кухонна, перець чорний, цукор-пісок, перець духмяний, мускатний горіх, та т.ін. (склад продукту повинен залежити від виду паштету). Термін зберігання 2 роки. 

     Зовнішній вигляд – однорідна маса коричнево-сіруватого кольору. Консистенція – пастоподібна, однорідна, по всій масі без крупинок. Запах та смак – властивий вареної печінки з незначною природною гіркотою та вираженим ароматом прянощів без стороннього запаху та присмаку. 

     Паштет (фас.) в асорт. Склад: м'ясо різне (куряче, індички, гусяче – це залежить від різновиду паштету) жир, цибуля ріпчаста, морква свіжа, бульйон м`ясний, борошно пшеничне, сіль кухонна, перець чорний, цукор-пісок, перець духмяний, мускатний горіх та т.ін. (склад продукту повинен залежити від виду паштету). Термін зберігання 2 роки. Зовнішній вигляд – однорідна мілкоподрібнена маса з незначною кількістю виплавленого жиру. Колір – від рожево-сірого до коричнево-сірого. Запах та смак – властивий м’ясному паштету з ароматом прянощів, без стороннього запаху та присмаку. Консистенція – паштетообразна, однорідна по всій масі. 

     Зберігати паштет відповідно з правилами, затвердженими в установленому порядку, при температурі від 0 до 20 °С та відносної вологості повітря не вище 75 %.  

     На етикетці банки (споживчої тари) повинно бути нанесено маркування з зазначенням: склад продукту; «Перед вживанням - охолодити»; маса нетто, г; товарний знак підприємства-виробника (за наявністю); позначення стандарту; умови зберігання; дата виробництва; термін придатності;  енергетична цінність (калорійність) 100 гр. продукту; адреса підприємства-виробника; адреса потужностей (об’єкта) виробництва,  та т.ін.

     Паштети (фас.) в асорт. повинні бути таких торгових марок: «Онісс», «Hame» та т.ін. 
     Споживча тара консервів - металеві (алюмінієві та жерстяні) банки.  Поверхня банок повинна бути чистою без іржі, бомбажу, вм’ятин та щербин. 

     Транспортна тара консервів – ящики з гофрованого картону або з щільних полімерних матеріалів. 

     Товар має бути упакований таким чином, щоб забезпечувалася його належне збереження та безпека. Тара, яка має бути використана для пакування та транспортування товару, повинна бути міцною, чистою, сухою, неушкодженою, добре запакованою та не повинна мати стороннього запаху.
     Транспортування: усіма видами критого транспорту відповідно до правил перевезення вантажів,  які діють на транспорті даного виду. 
     При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (декларація виробника та інші необхідні за діючим законодавством документи).
     Умови постачання – поставка Товару здійснюється партіями відповідно до рознарядок Покупця. Постачальник протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару поставляє Покупцю конкретну партію Товару відповідно до наданої Покупцем рознарядки.  Доставка  консервів та готових страв з м’яса, м’ясних субпродуктів чи крові, здійснюється транспортом Постачальника на продуктовий склад КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Товар повинен відповідати технічним вимогам. Якість товару – консервів та готових страв з м’яса, м’ясних субпродуктів чи крові, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість товару –  консервів та готових страв з м’яса, м’ясних субпродуктів чи крові, повинна   включати   в  себе  доставку  на  продуктовий  склад КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за Товар здійснюється після поставки конкретної партії Товару протягом 20 (двадцяти) банківських днів з моменту отримання виставленого Постачальником рахунку, оформленого відповідно до рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару, шляхом здійснення прямого банківського переведення коштів на рахунок Постачальника.

     Поставка продуктів харчування протягом 2015 р. Дія договору по 31.12.2015 р.
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