ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ 
     Назва предмету закупівлі: «Плоди й горіхи, оброблені та законсервовані».

	№

з/п
	Найменування

продукції
	Один. вим.

	1.
	Желе фруктове 90 гр. (фас.) в асорт.
	1 шт.

	2.
	Повидло фруктове (фас.) в асорт. 
	1 кг.

	3. 
	Компот фруктовий 720 мл. (фас.) с/б.  в асорт.
	1 банка

	4.
	Компот фруктовий  (фас.) с/б.  в асорт.
	1 л.

	5.
	Сухофрукти в асорт. (ваг.)
	1 кг.

	6.
	Ізюм (ваг.)
	1 кг.

	7.
	Курага (ваг.)
	1 кг.

	8.
	Чорнослив (ваг.)
	1 кг.

	9.
	Арахіс смажений (фас.) 120 гр. з/б. в асорт.
	1 шт.

	10.
	Арахіс смажений (фас.) 125 гр. з/б. в асорт.
	1 шт.

	11.
	Арахіс смажений (фас.) 40 гр. в асорт. 
	1 шт.

	12.
	Арахіс смажений (фас.) 70 гр. в асорт. 
	1 шт.

	13.
	Арахіс смажений (фас.) в асорт. 
	1 кг.

	14.
	Фісташки смажені (фас.) 40 гр. в асорт.
	1 шт.

	15.
	Фісташки смажені (фас.) 60 гр. в асорт.
	1 шт.

	16.
	Фісташки смажені (фас.) 80 гр. в асорт.
	1 шт.

	17.
	Фісташки смажені (фас.) в асорт.
	1 кг.

	18.
	Ананаси консервовані кільцями 580 мл. (фас.) з/б.
	1 банка

	19.
	Ананаси консервовані кільцями 850 мл. (фас.) з/б.
	1 банка

	20.
	Ананаси консервовані кільцями (фас.) з/б.
	1 кг.

	21.
	Ананаси консервовані шматочками 580 мл. (фас.) з/б.
	1 банка

	22.
	Ананаси консервовані шматочками 850 мл. (фас.) з/б.
	1 банка

	23.
	Ананаси консервовані шматочками (фас.) з/б.
	1 кг.

	24.
	Фрукти заморожені в асорт. (фас.) 300 гр.
	1 шт.

	25.
	Фрукти заморожені в асорт. (фас.)
	1 кг.

	26.
	Вишня коктейльна (фас.) 314 мл. с/б.
	1 банка

	27.
	Вишня коктейльна (фас.) с/б.
	1 кг.


     Характеристика продукту:
     Желе фруктове швидкого приготування – повинно бути з різноманітними смаками (ківі, лимон, апельсин, полуниця, вишня,  ананас, малина, персик та т.п.). До складу повинно входити: цукор білий, желюючий агент желатин харчовий, регулятор кислотності лимонна кислота харчова, ароматизатор харчовий ідентичний натуральному, барвники та т.п. Зберігати при температурі не вище 20 °C та відносній вологості повітря не більше 75 %. Строк придатності – 12 місяців з дня виготовлення. Желе повинно бути фасоване у пакетики по 90 гр. На пакетиках повинна бути зазначена інформація про товар, термін придатності, умови зберігання, інформація про підприємство-виробника та т.ін. Желе повинно бути фасоване у картонні харчові коробки з відповідним маркуванням (назва товару, вага, склад, дата виробництва, термін придатності та т.п.). Коробки повинні бути цілими, не надірваними, чистими.

     Повидло фруктове. До складу повинно входити – яблука свіжі, цукор та т.ін. Повидло повинно бути розфасоване у залізні банки ємкістю – 10,5 кг. Термін придатності повинен бути – 12 місяців, 24 місяці з дня виготовлення. Зберігати при температурі від 0 до 25°C та відносній вологості повітря не більше 75%. Залізні банки повинні бути не прижатими та не пошкодженими. На банках повинно бути вказано: дані про товар, термін придатності, умови зберігання, вага та т.ін.

     Компот фруктовий. До його складу повинно входити: плоди свіжі, вода, цукор білий та т.ін. Строк придатності повинен бути – 12, 24 місяці з дня виготовлення. Зберігати при температурі від 0 до 25°C та відносній вологості повітря не більше 75 %. Ємкість в скляних банках повинна бути – 720 мл., 1 л. та т.ін. Тара повинна бути не пошкоджена, не побита, упаковки цілі.

     Курага – абрикос сушений без кісточок. Зберігати при температурі від 0 до 20 °C, у добре вентильованих темних, сухих приміщеннях. Курага повинна бути розфасована у картонні харчові коробки. Розмір кураги повинний бути середнього або крупного розміру, плоди чисті, без паразитів. Коробки повинні бути непошкоджені, з відповідним маркуванням (дані про товар, термін придатності, умови зберігання, вага та т.ін.)
     Сухофрукти. До складу сухофруктів повинно входити сушені фрукти в асортименті (чорнослив, яблука, груши, вишні та т.п.). Сухофрукти повинні бути чисті, без паразитів. Привозити у харчових мішках з тканини або з полімерних матеріалів. Зберігати сухофрукти при температурі нижче + 10 °C, у прохолодному, темному та сухому приміщенні, не зараженому шкідниками. Термін зберігання від 6 до 12 місяців.

     Ізюм – виноград сушений. Ізюм повинний бути без кісточок, плоди чисті без  паразитів.  Термін  придатності  до  споживання  –  12  місяців   від   дати        
виготовлення. Зберігати при температурі від + 5 °C до + 20 °C та відносній вологості повітря не вище 70 %.

     Чорнослив – сливи сушені. Плоди чорнослива повинні бути чисті, без паразитів, середнього або крупного розміру. Термін зберігання від 6 до 12 місяців. Зберігати у прохолодному, темному та сухому приміщенні. 

     Арахіс смажений. Склад: арахіс, рослинна олія, сіль або різноманітні добавки. Зберігати у сухому, прохолодному місці. Термін придатності – від 6 до 12 місяців. Розфасовані у залізні банки ємкістю – 120 гр., 125 гр та т.ін. та пакетики ємкістю – 40 гр., 70 гр. та т.ін. Зберігати при температурі  від  + 3  °C  до  +  20  °C, та відносній вологості повітря не більш 75 %. При зберіганні продукція не повинна піддаватися  дії прямих сонячних променів. 

     Фісташки смажені. Склад: фісташки, сіль. Зберігати у добре вентильованих приміщеннях не заражених шкідниками хлібних запасів при температурі   від   +  5  °C до + 25 °C , та відносній вологості повітря не більш 

75 %. При зберіганні продукція не повинна піддаватися дії прямих сонячних променів. Розфасовка у пакетики ємкістю – 40 гр., 60 гр., 65 гр., 70 гр., 75 гр., 80 гр., 125 гр., 200 гр. та т.п. Термін зберігання – від 9 до 12 місяців.

     Ананаси консервовані кільцями в сиропі. Склад: ананас, вода, цукор. Зберігати у сухому прохолодному місці при температурі від 0 до 25 °C та відносній вологості повітря не більше 75 %. Термін зберігання – 2-3 роки з дати виготовлення. Тара – залізні банки, ємкістю – 580 мл., 850 мл. та т.ін. 

     Ананаси консервовані шматочками в сиропі. Склад: ананас, вода, цукор. Зберігати у сухому прохолодному місці при температурі від 0 до 25 °C   та відносній вологості повітря не більше 75 %. Термін зберігання – 2-3 роки з дати виготовлення. Тара – залізні банки, ємкістю – 580 мл., 850 мл. та т.ін.
     Фрукти заморожені. Склад: фрукти заморожені в асортименті (вишня б/к., малина, полуниця, журавлина, смородина чорна, смородина червона, ожина та т.п.). Транспортувати фрукти заморожені спеціалізованим транспортом з холодильним обладнанням при температурі – 15 – 18  °C. Зберігати на складах при температурі – 9 – 12 °C. Дозволяється короткострокове зберігання при температурі від 0 до 4 °C. Термін зберігання заморожених продуктів: фруктів – від 6 до 12 місяців, ягід – від 6 до 9 місяців. Розфасовка у фабричні пакети по 300 гр., 400 гр., 450 гр. та т.ін. Упаковка повинна бути не пошкоджена. 

     Вишня  коктейльна.  Склад:  вишня,  цукор, вода, барвник, лимонна кислота та т.ін.    Тара   –    скляні  банки   ємкістю   314 мл., 720 мл. та т.ін.   Вишня   повинна   бути різних   кольорів   (жовта,   зелена,    червона та т.ін.).   

     Товар   повинен   бути    свіжим,     не     залежаним,     не     пошкодженим.
Тара транспортна та споживча повинна бути чиста, неушкоджена, добре запакована, суха, з відповідним маркуванням  (назва товару, відомості про підприємство-виробника, товарний знак (при наявності), вага, склад, дата виробництва, кінцевий термін придатності товару та т.ін.). 
     При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (сертифікати відповідності, посвідчення про якість або висновки з санітарно - епідеміологічної експертизи та т.п.).

     Умови постачання – постачання товару здійснюється партіями, протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки від Покупця.  Доставка плодів й горіхів, оброблених та законсервованих, здійснюється транспортом Постачальника  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Предмет закупівлі повинен відповідати технічним вимогам. Якість предмета закупівлі – плодів й горіхів, оброблених та законсервованих, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість предмета закупівлі –  плодів й горіхів, оброблених та законсервованих,   повинна   включати   в   себе   доставку  на продуктовий склад КГХ і Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за товар здійснюється по факту поставки, протягом 10 (десяти) банківських днів з моменту поставки.
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