TEXHIЧHI ВИМОГИ
Назва предмету закупівлі: «Овочі бобові сушені».
	№

з/п
	Найменування

продукції
	Один.

вим.

	1.
	Квасоля (ваг.)
	1 кг.

	2.
	Горох (ваг.)
	1 кг.

	3.
	Горох (фас.) 1 кг. 
	1 шт.

	4.
	Горох (фас.) 
	1 кг.


      Характеристика продукту:
      Квасоля. Колір квасолі –  біла, кольорова однотонна та кольорова строката. Форма  - повинна відповідати даному виду квасолі. Квасоля повинна бути  упакована у мішки або поліетиленові пакети,  вагою – від 1 до 20 кг. (розфасовка під замовлення). 
      Горох – повинен бути  колотим лущеним   полірованим та цільним лущеним полірованим, жовтого кольору. Смак – нормальний, властивий гороху, без стороннього присмаку, не кислий, не гіркий. Запах – нормальний, властивий гороху, без затхлого, цвілого чи іншого стороннього запаху. Горох фас. повинен бути таких торгових марок, як ТМ «Хуторок», ТМ «Дід Василь», ТМ «Такіда», ТМ «Українська зірка» та т.ін. Горох фасувати відповідно до нормативних документів у споживчу тару (пакети та мішки з полімерних матеріалів, мішки з тканини). На споживче пакування, маркування повинно бути нанесено способом, який забезпечує чіткість читання із застосуванням матеріалів для маркування, які дозволені Центральним органом виконавчої влади з питань охорони здоров’я України для контактування з харчовими продуктами із зазначенням:

· назви продукту;

· назви та повної адреси і телефону виробника, адреси потужностей виробництва;

· маси нетто, кг або г;

· харчової (поживної) та енергетичної цінності (калорійності) із указівкою на кількість жирів, білка у встановлених одиницях вимірювання на 100 г;

· кінцевої дати споживання «Вжити до» або дати виробництва та строку придатності;

· номеру партії виробництва; 

· умов зберігання;

      -   штрих коду та т.ін. 
     Зберігати горох та квасолю  в чистих, сухих, закритих, без стороннього запаху, добре вентильованих приміщеннях, ізольованих від сонячного світла,  не заражених шкідниками хлібних запасів, з відносною вологістю повітря не більше 75 % та температурі не вище 30°C - тобто відповідати технічним та санітарним вимогам. 
     Транспортування: в чистих, сухих, без стороннього запаху, не заражених шкідниками транспортних засобах в відповідності з правилами перевезення, діючих на транспорті даного виду, затверджених у встановленому порядку.
     Транспортна та споживча тара повинна бути чиста, неушкоджена, добре запакована, суха.
      При поставках продуктів харчування надавати документи, які підтверджують якість товару (сертифікати відповідності, посвідчення про якість або висновки з санітарно - епідеміологічної експертизи та т.п.).

            Умови постачання – поставка Товару здійснюється партіями відповідно до рознарядок Покупця. Постачальник протягом 7 (семи) робочих днів з дня отримання рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару поставляє Покупцю конкретну партію Товару відповідно до наданої Покупцем рознарядки.  Доставка  овочів бобових сушених, здійснюється транспортом Постачальника на продуктовий склад КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Предмет закупівлі повинен відповідати технічним вимогам. Якість предмета закупівлі – овочів бобових сушених, повинна відповідати вимогам діючих державних стандартів та технічним умовам виробника. Вартість предмета закупівлі –  овочів   бобових   сушених,  повинна   включати   в  себе  доставку  на  продуктовий  склад 
КГХ та Т ДП «МТП «Южний». Умови оплати – оплата за Товар здійснюється протягом 10 (десяти) банківських днів після поставки конкретної партії Товару з моменту отримання виставленого Постачальником рахунку, оформленого відповідно до рознарядки Покупця на поставку конкретної партії Товару, шляхом здійснення прямого банківського переведення коштів на рахунок Постачальника.
     Поставка продуктів харчування протягом 2014 р.
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